
SALAD

Your set menu will be served with garden green, sweet sour fish sauce, garlic and chili, 
traditional pickled and steamed rice.

Thực đơn được phục vụ cùng rau sống, nước mắm chua ngọt, đồ muối chua và cơm trắng.

Vietnamese 
Copper Tray Meal

TAY GIANG BANANA BLOSSOM SALAD 
WITH PORK AND SHRIMPS
Gỏi Hoa Chuối Tây Giang Trộn Tôm Thịt
FISH MINT SALAD WITH BEEF CHUNKS
Gỏi Rau Diếp Cá Trộn Bắp Bò
TAY GIANG VEGETABLE FERN SALAD 
WITH CHICKEN
Gỏi Rau Dớn Tây Giang Trộn Thịt Gà

STIR FRIED
STIR-FRIED TONKINESE CREEPER WITH BEEF 
(SEASONAL)
Bông Thiên Lý Xào Thịt Bò (Theo Mùa)
STIR-FRIED VEGETABLE PICKLES WITH PORK 
BELLY
Dưa Môn Xào Ba Chỉ
STIR-FRIED TAY GIANG BOTTLE GOURD WITH 
SHRIMP
Bầu Tây Giang Xào Tôm
STIR-FRIED INDIGENOUS PIG WITH PIPER LOLOT 
AND TAY GIANG WILD PEPPER
Thịt Heo Mọi Xào Lá Lốt Và Tiêu Rừng Tây Giang

MAIN COURSE
BRAISED PORK BELLY WITH TAY GIANG WILD 
PEPPER SAUCE
Heo Ba Chỉ Kho Sốt Tiêu Rừng Tây Giang
DEEP FRIED FISH SERVED WITH CHILI GARLIC SAUCE
Cá Niên Chiên Giòn Mắm Ớt Tỏi
FERMENTED FISH SAUCE H’MONG CHICKEN
Gà H’Mông Chiên Nước Mắm Nhỉ Nam Ô
BRAISED MACKEREL WITH IN TAY GIANG TEA LEAVES
Cá Thu Kho Lá Chè Tây Giang
TRADITIONAL SLOWLY BRAISED GOBIES IN CLAY POT
Cá Bống Núi Kho Tộ

DESSERT
SWEET SOUP OF THE DAY
Chè Ngon Mỗi Ngày
FRESH FRUIT
Trái Cây Tươi

SOUP
SHRIMP BROTH WITH TAY GIANG LONGEVITY 
SPINACH
Rau Lủi Tây Giang Nấu Tôm
SWEET AND SOUR FISH BROTH WITH TAY GIANG 
BANANA FLOWERS
Canh Chua Cá Lấu Nấu Hoa Chuối Rừng Tây Giang
PIG'S TROTTER BROTH WITH TAY GIANG DRIED 
BAMBOO SHOOTS
Canh Măng Khô Tây Giang Nấu Móng Heo

SIDE DISH
SAUTÉED TAY GIANG VEGETABLE FERN 
WITH GARLIC
Rau Dớn Tây Giang Xào Tỏi
SAUTÉED TAY GIANG LONGEVITY SPINACH 
WITH GARLIC
Rau Lủi Xào Tỏi
STEAMED SWEET POTATO LEAVES SERVED WITH 
DANANG FERMENTED ANCHOVY SAUCE
Rau Lang Luộc Ăn Kèm Mắm Cá Cơm Đà Nẵng
STIR-FRIED WILD BITTER MELON WITH EGGS
Khổ Qua Rừng Tây Giang Xào Trứng


